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OBJETO: Contratar el suministro de alimentacién para los trabajadores oficiales de los centros de
formacién adscritos al complejo Salomia (CEAI, ASTIN, CDTI, CGTS y CENTRO DE LA
CONSTRUCCION (incluido arrendamiento Cafeteria) vigencia 2020.

Condiciones técnicas.

No de
dias VALOR OFERTADO VALOR TOTAL
UNIDAD habil TOTAL
CENTROS DE CANTIDAD | Maolies VALOR VALOR VALOR VALOR
MEDIDA entrega | RACIONES | 1orpL TOTAL TOTAL TOTAL
de DESAYUNOS | ALMUERZOS | DESAYUNOS | ALMUERZOS
racione 85% 85% 85% 85%
CEA UNIDAD 6 220  1.000 3601 5763 3.601.000 | 5763000
CONSTRUCCION | UNIDAD 6 220  1.100 3601 5763 3.961.100 | 6339300
CDTI ( LABORAN
COMPLEJO UNIDAD 11 220  1.600 3601 5763 5761.600 | 9220800
SALOMIA)
ASTIN UNIDAD 6 220|  1.000 3601 5763 3.601.000 | 5763000
CGTS 9 220  1.400 3601 5763 5.041.400 | 8068200
ADICIONALES
CENTROS DE 2 220 288 3601 5763 1.037.088 | 1659744
FUERA
SUBTOTAL 40 6.388 23003188 | a0 014 044
TOTAL DESAYUNO ALMUERZO INCLUIDO IMPOCONSUMO 59.817.232

FORMA DE PAGO:
El Servicio Nacional de Aprendizaje SENA, se compromete a pagar el valor del contrato

subordinado a las apropiaciones que del mismo se hagan del presupuesto de la siguiente
manera:

El valor del Contrato serd cancelado por el SENA mensualmente y dentro de los treinta (30) dias
siguientes al recibo de la facturas en el Almacén regional , con los documentos soporte, previo
cumplimiento del respectivo tramite administrativo y la certificacion de recibo a satisfaccion del
objeto contratado emitida por el supervisor del contrato, previa verificacion del cumplimiento
del pago de aportes parafiscales relativo al sistema de seguridad social integral asi como los
propios del SENA, ICBF y cajas de compensacion familiar cuando corresponda en los términos del
art. 23 de la ley 1150 de 2007 y el Articulo 114-1 del Estatuto tributario

Para proceder con el pago, el contratista deberd entregar mensualmente las facturas que
deberdan cumplir con los requisitos del Articulo 617 del Estatuto tributario y Resoluciones DIAN
000020 de marzo de 2019 y 000030 de abril de 2019. Por los bienes entregados en el respectivo
mes o en el inmediatamente anterior en la Calle 52 # 2BIS - 15 SENA Grupo de Contratacion,
anexando los listados del suministro realizado. El supervisor designado por la entidad revisard las
cuentas finalizando el mes y cotejando factura vs listados, En caso de que la acepte, el supervisor
enviard la autorizacion para la correspondiente ordenacion del gasto a través del despacho y el
correspondiente trdmite de pago.
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En todo caso, los pagos antes previstos se sujetardn a los montos aprobados en el programa
anual mensualizado de caja (PAC), de conformidad con lo dispuesto en los articulos 73 y 74 del
Decreto 111 de 1996, y a la verificacion de lo dispuesto en el Articulo 50 de la Ley de Reforma
Laboral (Ley 789 de 2002).

OBLIGACIONES:
Obligaciones especificas del contratista

Para la elaboracién, manejo, preparacién y distribucién de alimentos, el proveedor
debera:

- Los alimentos deberan ser entregados en empaques de baja densidad o principalmente
biodegradables.

- Los empaques plasticos (Bolsas, botellas, envases) deberan ser 100% reciclables y/o
fabricados principalmente en Tereftalato de Polietileno (PET).

- Los cubiertos (Cucharas, cuchillos y/o tenedores) deben ser 100% reciclables

- Los empaques Tetra Pack deben ser 100% reciclables.

- No se deberd utilizar ningin empaque de icopor para la venta, entrega y/o
almacenamiento de alimentos.

- No se deberd utilizar ningun tipo de pitillos para venta y entrega de todo tipo de bebidas.
- Se debera entregar la Ficha Técnica de cada uno de los empaques plasticos, cubiertos y
empaques Tetra Pack y garantizar los componentes reciclables y/o biodegradables de los
cuales estan fabricados.

- El Supervisor del Contrato y los Profesionales del Equipo SIGA correspondientes al
Subsistema de Gestion Ambiental y al Subsistema de Seguridad y Salud en el Trabajo del
Centro de Formacién podran inspeccionar la implementacion de practicas ambientales,
sanitarias e higiénicas.

Durante la ejecucion de las actividades de elaboracién, manejo, preparacién vy
distribucién de alimentos, el proveedor debera:

- Realizar Limpieza y Desinfeccidén a las Trampas de Grasas bimensualmente

- No verter ningun tipo de solidos por las Redes de Alcantarillado del Centro de
Formacioén.

- No verter ningun tipo de sustancia y/o producto quimico a las Redes de Alcantarillado
del Centro de Formacion.

ESPACIO EN BLANCO
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CRITERIO AMBIENTAL, SST
CRITERIO AMBIENTAL, REQUISIEO SOPORTE/ ETAPA
SST/TECNICO LEGAL EVIDENCIA
ASOCIADO

Exigir a todos los proponentes que en
el proceso contractual
cumplan con:
- Registros sanitarios vigentes parala | Resolucion 2674 de - Soportes de
comercializacion de 2013, registros Sanitarios de | Contractual
alimentos de alto riesgo en salud | Articulo 37 los alimentos.
publica para consumo humano.
Exigir a todos los proponentes que en
el proceso contractual
cumplan con:
- Concepto Sanitario concedido - Copia del Acta de
por la Secretaria de Salud, al contratista 5 Inspeccion sqnltarla con
cuando la actividad principal de | Resolucion 2674 de enfoque de riesgo para
comercio sea “Expendio de Alimentos”. 2013, expendios de alimentos. Contractual
Nota: Para la entrega del concepto se | Articulo 51
tendra 3 meses a partir de la firma
del contrato.
Exigir a todos los proponentes que en
el proceso contractual
cumplan con:
- Concepto Sanitario concedido ) COF’“?‘, del ./t-\ct.a de
por la Secretaria de Salud, al contratista 5 |nsfpeCC|on sanitaria gon
cuando la actividad principal de | Resolucion 2674 de enioque €
comercio sea ‘“Preparacion  de 2013, | Mesgo - pard Contractual
Alimentos” Articulo 51 establecimiento sd

e
Nota: Para la entrega del concepto se plr.epar?mén de
tendra 1 mes a partir de la firma del alimentos.
contrato.
Exigir a todos los proponentes que en
el proceso contractual
cumplan con:
- Educacion y capacitacion para los Z:Certifitcanndencurso °
manipuladores de alimentos en apacitacion en
educacion sanitaria, Buenas Resolucion 2674 de educacion sanitaria,
Practicas de Manufactura - BPM y 2013, BPM y gonoc[r,n|entos Contractual
conocimientos  técnicos para las | Articulo 12y ss., g.e m a.nlpula0|on q
actividades adesempefiar. Igienica ©

alimentos.

Nota: Para la entrega los soportes de
capacitacion se tendra 1 mes a partirde
la firma del contrato.
Exigir a todos los proponentes que en
el proceso contractual
cumplan con:
- Plan de Capacitacion para los - Copia del Plan de
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CRITERIO AMBIENTAL, HILLEE SOPORTE/ ETAPA
SST/TECNICO LEGAL EVIDENCIA
ASOCIADO
manipuladores de alimentos en Capacitacion
contenidos  especificos de la | Resolucién2674 de (Metodologia, duracién,
Resolucién 2674 de 2013. 2013, docentes, cronograma, Contractual
Articulo 12 y ss., y
- Para la entrega del plan capacitacion temas sanitarios).
se tendra 1 mes a partir de la firma del
contrato.
Exigir a todos los proponentes que en
el proceso contractual
cumplan con:
- Plan de Saneamiento Limpieza y - Copia del Plan de
desinfeccion, desechos sélidos, control Saneamiento.
de plagas, Abastecimiento o suministro | Resolucion 2674 de (Procedimientos
de agua potab|e) 2013, v cropogramas, Contractual
Articulo 26 registros, listas  de
Nota: Para la entrega del plan de chequeo y
saneamiento se tendra 1 mes a partir responsables)
de la firma del contrato.
Exigir a todos los proponentes que en
el proceso contractual
cumplan con:
Disposiciones Legales
- Lineamientos de la “Guia Técnica de | Vigentes: Sanitarias, - Copia de los
Seguridad y Salud en el Trabajo con | Ambientales, de documentos que le
lineamientos para Seguridad y | apliqueno le Contractual
restaurantes y cafeterias” y/o versiones | Salud en el | correspondan.
que lo sustituyan ubicado en la | trabajo.
plataforma Compromiso (SENA).
Decreto 1076 de o
Dentro del proceso contractual queda | 2015. Titulo?2. ag’lﬁ)r:f;:;tgjgse entrega
sefialado que el futuro contratistatiene | Capitulo 2. ' Contractual
que cumplir con: Seccion 2.
. Subseccion 3
- En relacion con la | aricuio0.3.2.2.3.36
generacion de residuos
ordinarios, orgénicos y
especiales como el aceite de cocina, el
proveedor garantiza un
manejo ambientalmente
adecuado.
En caso que el Centro de Formacion
asi lo decida, el manejo de estos
residuos sera gestionado por el
SENA.
Exigir a todos los proponentes que en
el proceso contractual
cumplan con:
- Certificados de
- En relacién a los aceites de cocina aprovechamiento o de
generados se deben gestionar a través | Resolucién 316 de 2018 | aceite de cocina.
de proveedores legalmente | Articulo 9 Contractual
constituidos para el aprovechamiento,
recoleccion tratamiento y/o disposicién
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CRITERIO AMBIENTAL, HILLEE SOPORTE/ ETAPA
SST/TECNICO LEGAL EVIDENCIA
ASOCIADO
final de los mismos.
Tanto el generador del aceite usado Constancia de
como el gestor deben estar inscritos inscripcion ante
ante la  autoridad  ambiental autoridad ambiental
correspondiente competente
Exigir a todos los proponentes que en Documento con la
proceso contractual cumplan con: definicion de las acciones
Ley 1990 de 2019 necesarias para prevenir y| Contractual
Realizar las acciones necesarias para reducir las pérdidas y
prevenir y reducir las pérdidas y desperdicios de alimentos
desperdicios de alimentos

Para la elaboracién, manejo, preparacion y distribucién de alimentos, el proveedor

debera:
Los alimentos deberdn ser entregados en empaques de baja densidad o principalmente
biodegradables.
Los empaques plasticos (Bolsas, botellas, envases) deberan ser 100% reciclables y/o fabricados
principalmente en Tereftalato de Polietileno (PET).
Los cubiertos (Cucharas, cuchillos y/o tenedores) deben ser 100% reciclables
Los empaques Tetra Pack deben ser 100% reciclables.
No se debera utilizar ningiin empaque de icopor para la venta, entrega y/o almacenamiento de
alimentos.
No se debera utilizar ningun tipo de pitillos para venta y entrega de todo tipo de bebidas.
Se deberad entregar la Ficha Técnica de cada uno de los empaques pldsticos, cubiertos y
empadques Tetra Pack y garantizar los componentes reciclables y/o biodegradables de los cuales
estan fabricados.
El Supervisor del Contrato y los Profesionales del Equipo SIGA correspondientes al Subsistema
de Gestion Ambiental y al Subsistema de Seguridad y Salud en el Trabajo del Centro de
Formacidon podran inspeccionar la implementacién de practicas ambientales, sanitarias e
higiénicas.
Durante la ejecucidn de las actividades de elaboracién, manejo, preparacién y distribucién de
alimentos, el proveedor debera:
Realizar Limpieza y Desinfeccidn a las Trampas de Grasas de forma bimensual.
No verter ningun tipo de solidos por las Redes de Alcantarillado del Centro de Formacion.

No verter ningun tipo de sustancia y/o producto quimico a las Redes de Alcantarillado del
Centro de Formacién.
El ARRENDATARIO sera responsable de todos los accidentes que puedan sufrir no sélo sus
empleados, trabajadores y subcontratistas sino también el personal o bienes del SENA, si por la
negligencia o descuido del ARRENDATARIO, sus empleados, trabajadores o subcontratistas no
toman las precauciones o medidas de seguridad necesarias para la prevencién de accidentes;
por consiguiente, todas las indemnizaciones correspondientes serdn por cuenta del Contratista.
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Durante la ejecuciéon del contrato, el ARRENDATARIO observard todas y cada una de las
regulaciones de las autoridades bajo cuya jurisdiccion se ejecute el contrato, relativas a
seguridad, prevencion de accidentes y enfermedad profesional, higiene industrial y salubridad y
en general las normas que a este respecto tenga las entidades oficiales.

De igual manera deberd cumplir la empresa contratada con lo siguiente:
La Empresa contratada debe tener documentado y cumplir con el plan basico legal de Seguridad
y Salud en el Trabajo (SST).

Sistema de gestién en seguridad y salud en el trabajo. (tener avances)
Acta de constituciéon de COPASST o Vigia de SST.

Matriz de peligro.

Reglamento de Higiene y Seguridad Industrial.

Plan de prevencién y control de emergencia.

Igualmente cumplird con lo establecido en la legislacién colombiana y normas establecidas por
el SENA: Reglamento de higiene y seguridad Industrial y en la siguiente normatividad:

- Resolucién 2400 de Mayo 22 de 1979

- Resolucién No. 02413 de 1979 del Ministerio de Trabajo y Seguridad Social de Colombia.
- Resolucién 2013 de 1983, expedida por el Ministerio de Trabajo y Seguridad Social

- Decreto 1295 del 22 de Junio de 1994.

- Decreto 1072 de 26 de Mayo de 2015.

- Resolucién 1409 de Julio 23 de 2012.

- Ley9deEnero 24 de 1979.

- Ley 55 deJulio 2 de 1992.

- Estandares minimos 1111 de 2017.

- Y otras legislaciones Colombianas en Seguridad y Salud en el Trabajo que nos aplique

Durante la ejecucion del contrato el Supervisor con el apoyo del drea de Seguridad y Salud en el
Trabajo, le podran ordenar al ARRENDATARIO cualquier medida adicional que considere
conveniente o necesaria para garantizar la prevencién de accidentes y éste deberd proceder de
conformidad. Sipor parte del ARRENDATARIO existe un incumplimiento sistematico y reiterado
de los requisitos de seguridad e higiene industrial y salubridad, éste podra acordar planes de
contingencia en cualquier momento o sugerir la suspension de la ejecucién de lo contratado de
cualquier parte de ellas en caso de desatencion de dichas recomendaciones, sin que el
ARRENDATARIO tenga derecho a ampliacion de plazo y sin perjuicio de las multas a que hubiere
lugar por este concepto.

En el caso de peligro inminente para las personas, obras o bienes, el supervisor podra obviar la
notificacién escrita y ordenar que se ejecuten inmediatamente las acciones correctivas que
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considere necesarias. El ARRENDATARIO en estos casos no tendra derecho a reconocimiento o
indemnizacion alguna.

Los gastos en que incurra el ARRENDATARIO para el cumplimiento de las medidas de seguridad
e higiene industrial y prevencién de accidentes seran por cuenta de éste y no tendra derecho a
pago por separado ya que estos costos deben estar incluidos como costos indirectos dentro de
cada uno de los precios unitarios del contrato

HORARIO DE SUMINISTRO
El horario normalmente establecido para desayunar es de 6:30 a.m. a 9:30 a.m. y de almuerzo
esdelas 11:30 a.m. alas 14:00 horas.

RELACION DE NECESIDAD NUTRICIONAL
La poblacidn a atender son personas mayores, que se encuentren en proceso produccion laboral
- SENA, en una jornada de 8.5 horas.

CICLO DE MENUS O MINUTAS

La aplicacidn de la minuta de patrén se complementa con la elaboracién y cumplimiento del ciclo
de menus de acuerdo al tipo de consumo y tipo de preparacidn. Para elaborar los ciclos de
menus, se debe considerar la disponibilidad de alimentos de la region, los alimentos de cosecha,
los habitos y costumbres alimentarias y garantizar la variedad en las preparaciones, ademas se
debera tener en cuenta evitar el exceso en la utilizacion de condimentos o aditivos artificiales, el
exceso de azucares simples suprimir el uso de grasas solidas (mantecas) el exceso de sal
limitando su uso a sal yodada de acuerdo a la minuta de patrén.

No se permite la inclusidon de preparaciones mixtas como por ejemplo el arroz con pollo, pasta
con pollo, verduras con pollo o carne entre otros, ya que cada componente debe ser por
separado.

Los derivados lacteos utilizados en los menus deben cumplir con las normas de los Decretos 616
de 2016 modificado por el Decreto 2838 de 2006 del Ministerio de la Proteccidn social. El
oferente seleccionado debe garantizar que ademas de cumplir con el aporte nutricional cumpla
con las condiciones de calidad, en especial de inocuidad entendida como el suministro de
alimento libre de patdégenos que constituyan agentes peligrosos para la salud del consumidor. El
o los oferentes seleccionados tomaran las medidas necesarias para la compra, recibo de
alimentos, conservacion almacenamiento preparacion y servido de alimentos de acuerdo a la
normatividad sanitaria vigente.

Los alimentos serdn ofrecidos en vajilla de porcelana o similar que deberd suministrar el
proponente. Se deberd presentar cartas de compromiso por separado por medio de las cuales

en caso de ser seleccionado para la operacién del servicio se comprometen a:
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Elaborar un manual de operaciones que incluya las funciones del personal

Elaborar segln la infraestructura y caracteristicas del servicio de alimentacion a aplicar en la
operacion del servicio el plan de saneamiento basico conforme a la normatividad vigente, que
incluya las actividades definidas, el cronogramay los formatos de registro y control; el cual debe
estar a disposicion de la autoridad sanitaria e incluird como minimo los siguientes elementos: a
) programa de limpieza y desinfeccién, b) programa de monitoreo de calidad de agua c)
programa de control de plagas, d) Programa adecuado de manejo de residuos sdélidos( basura),
e) Programa de salud ocupacional y seguridad industrial g) concepto sanitario favorable
mediante visita de inspeccion por la autoridad sanitaria.

Compromiso de presentacién de las fichas técnicas de los alimentos a utilizar en las diferentes
preparaciones.

Compromiso de garantizar que las personas encargadas de la manipulacion de los alimentos
tengan actualizados los certificados de salud y capacitacién en manipulacién de alimentos
expedidos por los organismos de salud o la autoridad competente en el dmbito local. El
manipulador de alimentos debe ser entrenado para comprender y manejar el control de los
puntos criticos que estan bajo su responsabilidad y la importancia de su vigilancia o monitoreo
segun la normatividad vigente.

El SENA se reserva la facultad de realizar pruebas microbiolégicas no informadas de superficies,
utensilios o menajes ambientes, agua, alimentos preparados frios, alimentos preparados
calientes y frotis de manos de un operario elegido al azar, Sus contra- muestras se practicaran
en numero igual a de las muestras.

Sera responsabilidad del contratista efectuar el control de calidad microbioldgica en un
laboratorio debidamente acreditado, avalado por la Secretaria de Salud del Valle y/o Entidad
competente en el pais, tanto a las materias primas utilizadas (se aceptan los resultados de
analisis microbiolégicos realizados por los proveedores) como los alimentos procesados areas de
trabajo, superficies de trabajo y manipuladores de alimentos. Esta actividad se realizara
mensualmente. Los examenes serdn asi, uno del alimento proteico, uno de los regulados o de
los jugos de fruta uno del energético, o del cereal junto con uno realizado a materias primas.

A la presentacion de la oferte El ciclo de los menus debe incluir un minimo de 15 dias con su
analisis cuantitativo de kilocalorias, proteina, grasa y carbohidratos totales por cada mendu, de
acuerdo a la Tabla y a las guias citadas anteriormente.

En el analisis quimico se debera consignar las minutas con su analisis quimico y el cddigo

provisional de cada elemento que aparece registrado en la tabla de composicién de alimentos
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colombiano 2015 ICBF, asi como el peso neto de cada uno de los ingredientes que conforman la
minuta.

Los quince (15) menus con su respectivo analisis quimico deben ser elaborados y firmados por
un profesional en nutricion y dietética con tarjeta profesional, de la cual se debera aportar
fotocopia a la propuesta.

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS

Las preparaciones deben ser agradables en su presentacién y cumplir con caracteristicas de
variedad, textura, consistencia, color, olor, sabor, forma, humedad y métodos de preparacién.
Los alimentos deben ser ofrecidos a la temperatura adecuada: los alimentos calientes deben ser
ofrecidos a temperatura no inferior a 652 C, las bebidas frias a temperatura no mayora 42 C, el
agua a utilizar para la preparacién de alimentos y actividades correlativas debera ser potable
apta para consumo humano.

Debe presentarse carta de compromiso por separado para cada uno de los siguientes requisitos:

e Elaboracién de la lista de intercambios de alimentos: considerada como agrupaciones, en las
cuales los alimentos incluidos en cada una de las listas, poseen aproximadamente el mismo valor
de energia, carbohidratos, proteinas y grasas; por lo tanto, un alimento se puede reemplazar por
otro dentro de la misma lista. Estos alimentos se agrupan de acuerdo con los criterios de la Guias
Alimentarias para la Poblacion Colombiana. En la situacidon en que no haya disponibilidad de un
alimento del menu diario planeado; el alimento faltante se intercambia por otro que se
encuentre en la lista de intercambios; dentro del mismo grupo, con el objetivo de asegurar que
los intercambios sean apropiados para mantener el aporte nutricional requerido diariamente y
para facilitar el control de los precios, sin alterar el valor nutricional de la racién (tomado de
Lineamientos Técnicos Administrativos y estandares-PAE ICBF 2010).

e Elaboraciéon de la Guia de preparacion de alimentos con minimo 3 estandarizaciones de
acuerdo al niumero promedio de raciones que se contraen en cada servicio: la Guia de
preparaciones permitird definir el procedimiento para realizar una preparacion de forma tal que
se cuente con una herramienta que permita garantizar que indistintamente de quien realice la
receta, el producto final serd de una adecuada calidad nutricional y contara con las
caracteristicas organolépticas definidas (tomado de Lineamientos Técnicos Administrativos y
estandares-PAE ICBF 2010).

CALIDAD DEL PERSONAL OFRECIDO

El proponente debe presentar, una vez suscriba el contrato lo siguiente:

- Condicioén higiénica del personal que va a realizar la preparacidn y servicio de los alimentos.

- Cualidades médicas y demas exigencias establecidas para el manipulador de alimentos, para lo
cual se debera incluir los exdmenes médicos respectivos.
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Observando que, entre el personal contratado por el Contratista para el suministro del Subsidio
de Alimentacién de los trabajadores oficiales, no surgirad ninguna relacion de caracter laboral o
contractual, es responsabilidad exclusiva del Contratista la contratacién de dicho personal.

El Personal de la firma contratada al momento de la legalizacién del contrato, debera presentar
ante el SENA — REGIONAL VALLE, lo siguiente:

EXAMENES DE LABORATORIO:

La empresa contratista debe presentar al iniciar el contrato y al 50% de la ejecucién del contrato
los siguientes examenes de laboratorio del personal manipulador: Frotis de ufia, fosas nasales,
garganta y coproldgico; Estos resultados deberan tener consulta y demostrar que han sido
tratados si es del caso.

El PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS:
El personal Requerido por el Contratista, debe estar capacitado y Certificado por el Servicio de
Salud del Valle o en su defecto por el SENA. Ademas, el contratista debe cumplir con las
obligaciones de seguridad social.
Ademas, deben estar sujetos a tomarse muestras cuando el drea de Salud Ocupacional
del SENA lo considere necesario. En caso de presentar brotes de hepatitis, la persona(s)
deberd(n) ser retirado(s) inmediatamente del servicio.

Con el fin de garantizar la calidad del menu, se debera evitar la rotacién de personal. No obstante,
lo anterior, el SENA — Regional Valle se reserva el derecho de solicitar al Contratista el retiro o
traslado de cualquier trabajador suyo, cuando existan motivos para ello.

Cada vez que se renueven los certificados de manipulaciéon de alimentos y los certificados
médicos, el Contratista se obliga a presentar a la Supervision los originales, y a mantener copia
de los mismos, debidamente archivada para el seguimiento respectivo los siguientes
documentos debidamente actualizados:

- Certificado de aptitud médica: El personal manipulador de alimentos debe contar con
certificado aptitud médica laboral luego de la realizacién de un examen fisico general con
énfasis osteomuscular, piel, sistema digestivo y respiratorio, KOH de uiias, coprolégico y
frotis faringeo, el cual indique que la persona es apto para manipular alimentos.

La Supervisién podra pedir al Contratista el reemplazo de uno o varios operarios que se
sepa o sospeche que padezcan de una enfermedad susceptible de transmitirse por los
alimentos, asi mismo solicitar la valoracién médica y las pruebas de laboratorio clinico u
otras que resulten necesarias.
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- Certificado de capacitacion: los operarios deben tener capacitacion manejo adecuado de
alimentos y contar con la constancia de asistencia al curso minimo una vez al afio, el cual
no podrd ser inferior a seis horas, la formacidn podra ser impartida por capacitadores
externos o profesionales que cumplan con los requisitos establecidos en la Resolucién
765 de 2010 o por la Secretaria e Salud departamental o municipal.

Si la capacitacion en manipulacidn de alimentos es dictada por un capacitador particular,
se debe anexar la autorizacion por parte de la Secretaria de Salud del Departamento o
Distrital y la solicitud de supervisién del curso al respectivo ente.

- Formato de revisién diaria de operarios: La presentacion diaria del recurso humano
ofrecido (preparacion y distribucién del alimento) debe ser en completo estado de aseo
e higiene, estar uniformado (gorro, tapabocas, delantal de color claro, zapatos cerrados
de color claro y antideslizantes y guantes cuando se requiera) establecido en el articulo
14 de la resolucién 2674 de 2013. Tal como lo estipula la Guia Técnica con lineamientos
de Seguridad y Salud en el Trabajo para restaurantes y cafeteria segun la circular 3-2017-
000011 del 26 de enero del 2017 emitida por el doctor Milton Nufiez Paz Secretario
Regional del Sena. El LINK para consultar la Guia técnica es el siguiente:
http://compromiso.sena.edu.co/documentos/vista/descarga.php?id=1275

DOTACION DEL PERSONAL

La dotacién minima que debe tener el personal que suministrard los complementos alimenticios
deberad ser:

Un (1) delantal, que cubra toda la parte delantera del cuerpo, en color blanco.

Un (1) gorro que cubra todo el cabello, en color blanco

Un (1) tapabocas, en color blanco

Un (1) par de zapatos de suela antideslizante

Los empleados a cargo del contratista para efectos de la ejecucién del contrato, deberan estar
debidamente carnetizados y permanecer actualizados los mismos durante la ejecucién del
contrato.

NUTRICIONISTA

El contratista debera contar en el suministro del Subsidio de Alimentacidon, con un Nutricionista
Dietista con titulo registrado, con experiencia en el manejo de servicios de alimentacion de
minimo dos afios y con las siguientes responsabilidades en el suministro del Subsidio de
Alimentacion.

¢ Planear los ciclos de menus de acuerdo a las caracteristicas de los usuarios, balance nutricional
y cumplimiento de lo estipulado en el contrato.

e Estandarizar recetas con procesos légicos e incluyendo alimentos de alta calidad, dando
prioridad a componentes saludables.

GCCON-F-021 V.1



ANEXO ACEPTACION DE OFERTA No. CO1.PCCNTR. 1429758 DE

o 2020
SENA

CELEBRADO ENTRE EL SERVICIO NACIONAL DE APRENDIZAJE - SENA
7A§ Y MARISOL VELA GOMEZ

Pdgina 12 de 17

e Verificar la calidad de los alimentos en la compra, transporte, recibo, almacenamiento y
despacho en el servicio de alimentacién.

e Asegurar una alimentacidn que obedezca a una alta protecciéon de los alimentos y a un
excelente programa de limpieza y desinfeccién, tanto en la produccidon como en la servida.

e Controlar el cumplimiento de las normas higiénico sanitarias en los alimentos y en los
manipuladores de alimentos.

e Implementar medidas correctivas inmediatas que sugiera la Supervision.

e Siempre que el Nutricionista deba ausentarse deberd ser reemplazado por un suplente quien
en ese momento sera el representante autorizado del contratista, esta ausencia no podra ser
mayor de 24 horas, sin la autorizacién del contratante o de su representante.

PROGRAMA HIGIENICO-SANITARIO

El proponente, una vez suscriba el respectivo contrato, deberd cumplir con las disposiciones
higiénico-sanitarias pertinentes al tipo de contrato establecido por el Ministerio de Salud
mediante la normatividad vigente (Decreto 539 de 2014) y Resolucién 2674 de 2013).), y para tal
efecto deberd presentar con la propuesta, debidamente documentados los siguientes
programas:

Programas de capacitacién basica en proteccién de alimentos

Programa de Limpieza y desinfeccion.

Programa de Control de plagas, artrépodos y roedores.
Plan de muestreo que incluya ademas los controles microbiolégicos.

Programa de disposicidn de desechos sélidos y liquidos.
Manual de conservacion de alimentos.

El SENA se reserva el derecho de realizar periédicamente la verificacién de los registros que
evidencien el cumplimiento de los planes documentados y de las exigencias establecidas en la
normatividad vigente ( Decreto 539 de 2014).

OBLIGACIONES GENERALES:

- Cumplir a cabalidad con el objeto del contrato.

- Mantener los precios presentados en la propuesta.

- Cumplir en las fechas y términos estipulados por la ley con las obligaciones que como
empleadores le corresponden.

- Remitir en las fechas estipuladas las factura de los bienes entregados

- Presentar examenes médicos del personal contratado al inicio de la ejecucién del
contrato y seguimiento constante del estado de salud del personal que hace
manipulacién de alimentos.

- Asumir bajo su absoluta responsabilidad laboral, la totalidad de la carga salarial y
prestacional de acuerdo con las normas legales vigentes del personal que se requiera
para el suministro del objeto a contratar.
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- Cancelar cumplidamente los salarios, prestaciones sociales e indemnizaciones laborales
de Ley, al personal que ocupe dentro de la ejecucion del contrato.

- Asumir todos los gastos e impuestos, tasas y contribuciones derivados de la celebracién,
ejecucién y liquidacion del contrato, asi como el valor de la prima de la Garantia Unica y
sus modificaciones

- No acceder a peticiones o amenazas de quienes actuen por fuera de la Ley con el fin de
obligarlos a hacer u omitir algin acto o hecho, debiendo informar inmediatamente al
SENA a través del Supervisor acerca de la ocurrencia de tales peticiones o amenazasy a
las demas autoridades competentes para que se adopten las medidas y correctivos que
fueren necesarios.

- Obrar con buena fe en las distintas etapas contractuales, evitando dilataciones.

- El incumplimiento de sus obligaciones frente al Sistema de Seguridad Social Integral y
Parafiscales (Caja de Compensacion Familiar, SENA e ICBF), de acuerdo con el articulo 50
de la Ley 789 de 2002, y el articulo 1 de la Ley 828 de 2003.

- Eltransporte a utilizar para el suministro de complemento nutricional debera cumplir con
las condiciones para transportar alimentos, acorde a la normatividad vigente.

- Cumplir con lo estipulado en la Guia Técnica con lineamientos de Seguridad y Salud en el
Trabajo para restaurantes y cafeteria segun la circular 3-2017-000011 del 26 de enero del
2017 emitida por el doctor Milton Nunez Paz Secretario Regional del Sena. El LINK para
consultar la Guia técnica es el siguiente:
http://compromiso.sena.edu.co/documentos/vista/descarga.php?id=1275

- Las demas obligaciones que sean del caracter de la prestacion del servicio que
contratamos, como resultado de la invitacion y las demds que por Ley le corresponde.

Ademads de las condiciones inherentes a la naturaleza del servicio y a las derivadas de las
disposiciones legales vigentes sobre la materia, las siguientes:

A) Asumir bajo su absoluta responsabilidad laboral, la totalidad de la carga salarial y prestacional
de acuerdo con las normas legales vigentes del personal que se requiera para la prestacion del
servicio.

B) Cancelar cumplidamente los salarios, prestaciones sociales e indemnizaciones laborales de
Ley, al personal que ocupe dentro de la ejecucién del contrato.

C)Asumir todos los gastos e impuestos, tasas y contribuciones derivados de la celebracién,
ejecucién y liquidacién del contrato, asi como el valor de la prima de la Garantia Unica y sus
modificaciones.

Obligaciones del SENA

INSTALACIONES SUMINISTRADAS POR EL COMPLEJO SALOMIA

El SENA en el complejo Salomia pondra a disposicion del proponente favorecido las instalaciones
de concina, agua, energia eléctrica y demas elementos que existen como dotacién de la misma.
El contratista podra realizar reparaciones basicas para garantizar el objeto del cumplimiento del
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contrato a las instalaciones entregadas para los fines del objeto contractual previa autorizacién
a la finalizacidn del contrato, el contratista debera devolver las instalaciones en el mismo estado
en que las recibid salvo el deterioro normal, incluidas las mejoras efectuadas si asi las considera
convenientes de igual manera el almacenista Regional hard entrega de todos los bienes al inicio
del contrato.

Nota: Las instalaciones se arriendan, pero cuando la entidad requiera hacer algin evento ya se
para funcionarios o aprendices estas deberdn estar a disposicion de la Entidad, sin embargo, se
podra realizar el servicio conforme a la magnitud del evento.

MULTAS: En virtud de lo establecido en el articulo 40 de la Ley 80 de 1993, las partes acuerdan
gue en caso de retardo previamente verificado por el o los supervisores en el cumplimiento de
cualquiera de las obligaciones sefialadas en el contrato a cargo del CONTRATISTA y como
apremio para que las atienda oportunamente, el CONTRATISTA pagara a favor del SENA multas
equivalentes al uno (1%) del valor del contrato por cada dia de atraso en el cumplimiento de sus
obligaciones, sin que el valor total de ellas pueda llegar a exceder el diez por ciento (10%) del
valor total del mismo, para tal efecto se dard aplicacién al articulo 86 de la Ley 1474 de 2011.

CLAUSULA PENAL PECUNIARIA: Si EL CONTRATISTA no diere cumplimiento en forma total o
parcial al objeto o a las obligaciones emanadas del contrato, pagara al SENA hasta el diez por

ciento (10%) del valor total del mismo, como estimacién anticipada de perjuicios, sin que lo
anterior sea dbice para que se realice la reclamacion de los perjuicios a que haya lugar, para tal
efecto se dara aplicacion al articulo 86 de la Ley 1474 de 2011.

INHABILIDADES E INCOMPATIBILIDADES: el CONTRATISTA declara bajo la gravedad del
juramento, que se entiende prestado con la presentacién de la propuesta y con la firma del

contrato, que ni él, ni las personas que representa se halla incurso en alguna de las causales de
inhabilidad e incompatibilidad sefialadas en el articulo 8 de la Ley 80 de 1993, articulo 90 de la
Ley 1474 de 2011 y demds normas concordantes. PARAGRAFO PRIMERO: Si llegare a sobrevenir
inhabilidad o incompatibilidad por parte del CONTRATISTA, éste cederd el contrato previa

autorizacion escrita del SENA a través de la supervisidn y si ello no fuere posible el CONTRATISTA
renunciard a su ejecucion. PARAGRAFO SEGUNDO: Presentada la causal de inhabilidad o
incompatibilidad, el CONTRATISTA debera informar al SENA dentro de los tres (3) dias habiles
siguientes a su acontecimiento y podra proponer un candidato, quien deberd manifestar por

escrito que se encuentra dispuesto a continuar con la ejecucién del contrato en las mismas
condiciones pactadas con el primer Contratista. EL SENA se reserva la facultad de aceptar al
candidato propuesto por el CONTRATISTA o en su defecto autorizar la cesidon a favor de un
tercero que reuna las condiciones para continuar con la ejecucion del contrato.

INDEMNIDAD DEL SENA: el CONTRATISTA, mantendra indemne al SENA contra todo reclamo,
demanda, accién legal, y costos que puedan causarse o surgir por dainos o lesiones a personas o

bienes, ocasionados por EL CONTRATISTA o su personal, durante la ejecucion del objeto y
obligaciones del contrato. En caso de que se formule reclamo, demanda o accién legal contra el
SENA por asuntos, que segun el contrato sean de responsabilidad del CONTRATISTA, se le
comunicara lo mas pronto posible de ello para que por su cuenta adopte oportunamente las
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medidas previstas por la ley para mantener indemne al SENA y adelante los tramites para llegar
a un arreglo del conflicto. EL SENA, a solicitud del CONTRATISTA, podra prestar su colaboracién
para atender los reclamos legales y el contratista a su vez reconocerd los costos que éstos
ocasionen al SENA, sin que la responsabilidad de EL CONTRATISTA se atenle por este
reconocimiento, ni por el hecho de que el SENA en un momento haya prestado su colaboracion
para atender a la defensa de sus intereses contra tales reclamos, demandas o acciones legales.
Si en cualquiera de los eventos previstos en este numeral EL CONTRATISTA no asume debida y
oportunamente la defensa del SENA éste podra hacerlo directamente, previa comunicacidn
escrita al CONTRATISTA, quien pagara todos los gastos que el SENA incurra por tal motivo. En
caso de que asi no lo hiciera el CONTRATISTA, el SENA tendrd derecho a descontar el valor de
tales erogaciones de cualquier suma que adeude EL CONTRATISTA.

GASTOS E IMPUESTOS: Seran por cuenta del CONTRATISTA todos los gastos e impuestos, tasas
y contribuciones nacionales, departamentales y municipales derivados de la celebracién,

ejecucién vy liquidacion del contrato asi como el valor de la prima de la garantia Unica y sus
modificaciones.

SOLUCION DIRECTA DE CONTROVERSIAS CONTRACTUALES: Las partes en aras de solucionar en
forma agil, rapida y directa las diferencias y discrepancias surgidas en la ejecucién del contrato,

acudirdn a los mecanismos de solucidn previstos en la Ley, tales como la conciliacién, amigable
composicion y transaccioén.

CESION Y SUBCONTRATOS: EI CONTRATISTA, no podra ceder ni subcontratar el respectivo
contrato sin el consentimiento previo y escrito del SENA pudiendo éste negar la autorizacion de la

cesién o del subcontrato.

DE LA INTERPRETACION UNILATERAL, MODIFICACION UNILATERAL, TERMINACION
UNILATERAL Y CADUCIDAD: Este contrato se rige por las cldusulas excepcionales de
interpretacion unilateral, modificacion unilateral, terminacidn unilateral y caducidad, de que
tratan los articulos 15, 16 y 17 de la ley 80 de 1993.

CAUSALES DE TERMINACION: Este contrato se dara por terminado en cualquiera de los
siguientes eventos: a) Anticipadamente por mutuo acuerdo de las partes, siempre que con ello

no se causen perjuicios al SENA. b) Por agotamiento del objeto o vencimiento del plazo. c) Por
fuerza mayor o caso fortuito que hagan imposible continuar su ejecucion. d) Unilateralmente por
incumplimiento del contratista. PARAGRAFO: La terminacién anticipada del contrato se hara
constar en acta suscrita por las partes.

EXCLUSION DE RELACION LABORAL: Teniendo en cuenta que EL CONTRATISTA actla con plena
autonomia técnica y administrativa, frente al SENA, se excluye cualquier vinculo de tipo laboral

entre el SENA y EL CONTRATISTA o el personal utilizado por éste para el desarrollo del objeto
del contrato. En consecuencia sera de exclusiva responsabilidad del contratista el pago de
salarios y prestaciones a que hubiera lugar respecto del personal mencionado.

PROPIEDAD INTELECTUAL: Si de la ejecucién del presente contrato resultan estudios,
investigaciones, descubrimientos, invenciones, informacion, mejoras y/o disefios, éstos

pertenecen a EL SENA de conformidad con lo establecido en el articulo 20 de la Ley 23 de 1982
modificado por el articulo 28 de la Ley 1450 de 2011, y el articulo 21 de la misma Ley, que
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establece el término de proteccion, sin perjuicio del respeto al derecho moral consagrado en el
articulo 11 de la Decisién Andina 351 de 1993 concordante con el articulo 30 de la Ley 23 de
1982. EL CONTRATISTA garantiza que los trabajos y servicios prestados al SENA por el objeto de
este contrato no infringen ni vulneran los derechos de propiedad intelectual o industrial o
cualesquiera otros derechos legales o contractuales de terceros.

SEGURIDAD DE LA INFORMACION Y CONFIDENCIALIDAD: el CONTRATISTA se obliga a guardar
estricta confidencialidad sobre toda la informacién sometida a reserva debidamente identificada

como tal por EL SENA y conocida en virtud del desarrollo y ejecucién del presente contrato. Esta
obligacion de confidencialidad se aplicard para todos los casos, salvo que la informacion
confidencial sea requerida por autoridad competente. PARAGRAFO. La presente clausula de
confidencialidad se mantendra vigente mientras la informacion catalogada como tal conserve el
caracter de reservada. En todo caso estard sujeta a la reglamentacidon sobre informacion
confidencial de los articulos 260 a 266 de la Decision 486 de la Comisién del Acuerdo de
Cartagena y lo previsto en el articulo 1 de la Ley 1755 de 2015, respecto de la informacion y
documentos reservados, articulo 24 sustituido, y en las demas normas concordantes y
complementarias que regulen la materia.

LIQUIDACION DEL CONTRATO: La liquidacién del contrato se efectuard de mutuo acuerdo
dentro del término de cuatro (4) meses contados a partir de la terminacién del mismo. En

aquellos casos en que el contratista no se presente a la liquidacién previa notificacién o
convocatoria que le haga la entidad, o las partes no lleguen a un acuerdo sobre su contenido, la
entidad tendrd la facultad de liquidar en forma unilateral dentro de los dos (2) meses siguientes
y se adopta mediante acto administrativo motivado susceptible del recurso de reposicion, de
conformidad con lo preceptuado en el articulo 11 de la ley 1150 de 2007.

DOCUMENTOS: Los documentos que a continuacion se relacionan, se consideraran para todos

los efectos parte integrante del contrato y en consecuencia producen sus mismos efectos y
obligaciones juridicas y contractuales: a) El estudio previo, pliego electrénico, adendas y los
demas documentos previos expedidos por el SENA en desarrollo del proceso. b) La propuesta
del CONTRATISTA y los documentos adjuntos presentados con la misma. c) Las instrucciones
escritas al CONTRATISTA para la ejecucion de los trabajos. d) Las actas y demas documentos que
durante la ejecucidén del contrato se suscriban por las partes.

PERFECCIONAMIENTO Y EJECUCION: El presente contrato, se entenderd perfeccionado con la
firma de las partes contratantes y para su legalizaciéon y ejecucién requiere: 1) Registro

Presupuestal. 2) Constitucion de la garantia Unica en las condiciones sefaladas en la cldusula
octava del presente contrato por parte de ELCONTRATISTAy la aprobacién de la misma por parte
del SENA. PARAGRAFO: El inicio de la ejecucidn estara condicionado, ademads, a los requisitos de
inicio contemplados en el pliego de condiciones y/o estudio previo.

SUSPENSION: El plazo de ejecucidon del presente contrato podra ser suspendido
excepcionalmente de manera temporal, en las siguientes circunstancias: 1 Por el mutuo acuerdo
de las partes. 2. Por causas debidamente justificadas, previa solicitud del CONTRATISTA.
PARAGRAFO: En caso de suspension el (la) CONTRATISTA se obliga a informar tal evento al
Asegurador y a ampliar las garantias, proporcionalmente al término que dure la misma.
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REGIMEN LEGAL: El contrato se regird en general por las disposiciones comerciales y civiles

pertinentes, salvo en los aspectos particularmente regulados por la Ley de contratacién que le
sean aplicables de conformidad con lo dispuesto en la Ley 80 de 1993, Ley 1150 de 2007, Decreto
Reglamentario 1082 de 2015.

SUPERVISION Y/O INTERVENTORIA La Direccién Regional Valle del Sena, efectuard la
supervision de la ejecucion del contrato a través del funcionario que la directora (e) Regional

Valle, Aura Elvira Narvaéz Agudelo, designe por escrito, quien velara por el cabal cumplimiento
de todas y cada una de las actividades que se le encomienden al contratista, de conformidad con
lo determinado por el Manual de Supervisidn e Interventoria, Codigo GCCON-M-002.

Reviso: Efrain Bernal Bernal, Profesional drea de contratacion

Elaboro: Eduard Andrés Benitez, Técnico grupo de contratacion
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